Menu Eventowe
PPZYStaWki ramatura
1. Przypalana gorgonzola z sosem balsamiczny 0-250 g
i zottkiem

3. Policzek cielecy pieczony w piwie z karme

4. Satatka z zottego buraka z wedzonym tososiem i mietg
5. Carpaccio wotowe z zielonym pesto i oliwg z palonego czosn_ 2 g

N
6. Krewetki tygrysie z kietbasg chorizo i czarng soczewicg, autorski 297t  200-250g
»ketchup” Love

7. Losos marynowany z burakiem, pomarancza, czerwong cebulg 31zt  200-250g
Z majonezem cytrynowym i grzanka

Z upy Cena Gramatura

Wszystkie szczegoty dotyczgce zamdwienia sg ustalane indywidualnie: hello@lovecater

1. Zupa czosnkowa z wedzong wieprzowing 13zt 300-350¢g

2. Krupnik jeczmienny z glazurowanymi gesimi zotgdkami 13zt 300-350¢g

3. Wiosenny zurek z kiszka ziemniaczang i nasionami gorczycy ‘13 zt 300-350 g

4. Zupa rakowa z czarnymi kluseczkami - 300-350 g
_ oeoe

6. Zupa z kiszonych ogérkéw z kawatkami smazonej grasicy, 00-350 g
rzodkiewki i szczawiku zajeczego

5. Zupa cappuccino z wedzonego ogona wotowego z makar
z korzenia pietruszkii seraricotta

Dostepne Dostepne Dania vege
w wersji w wersji bez miesa
bez glutenu bezlaktozy iryb

LOVe Catering



Menu Eventowe

Dania glowne

® 1. Czarne pierozki z dzikim farszem

® 2.Grillowana piers z kurczaka ze skwarkami i kawiorem z musztardy
oraz derenia

@¢ 3. Serowe risotto z pieczong cukinig i pomidorem
@0 4.Faszerowana papryka na tagliatelle z marchwi i gnochi szpiankowe
® 5. Potrawka z ogona wotowego z ziotowymi kluskami
® 6. Dorsz z koprem wtoskim, emulsja z wermutu i chrupigca komosa ryzowa

® 7. Duet perliczki w ciemnym sosie z palonego czosnku, pieczony burak,
mus z kalafiora

® 8.Biodréwka jagnieca z musem szpinakowym

® 9. Podwedzana dymem wotowina z grzybami w sosie miesnym
z majerankiem, pistacjamii szpinakiem

® 10. Tro¢ z rakami w sosie z palonego masta i kaparéw, mtodym koprem
wloskim, ziemniakami i rukwig wodng

Dostepne Dostepne Dania vege
w wersji w wersji bez miesa
bez glutenu bezlaktozy iryb

Cena

34 7t

37 zt

37 zt

39 7zt

39 zt

49 7t

49 71

44 7t

47 7t

53 zt

Gramatura

350-400 g

400-450 g

350-400 g
350-400 g

350-400 g

400-450 g

400-450 g

400-450 g

400-450 g

400-450 g

Wszystkie szczegoty dotyczace zamdwienia sg ustalane indywidualnie: hello@lovecatering.pl, 531 242 030
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